Denvenut - Willkommen!
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Wir{:rcucn uns darﬁbcr, dass 51’:: sich fiir einen Bcsuch
bei uns entschieden haben.

lhre Feierlichkeiten:

iir Fciarnjcglichcr Art steht |hnen ein separater Kaum
oder das gesamte Kestaurant Vi"a al For!:o zur Vchiigung.

[ a rtyservice:
Fur ||'|rc ]zcicrlichkcitcn zu [Jause stellen wir
italienische Puffets nach [hrem Wounsch zusammen.

Verschenken Sie zu besonderen Anlﬁsscn unseren (Jutschein!

((Gutschein ab 10€)

Bitte SPrccl-ncn Sie mit unserem Personal, wir beraten Sie gern!
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APéritivi & Longdrinks

Marl:ini 16,17 Rosso / Pianco / Dry > cl
Sandcmann 16,L 5!11:rr5 Medium / Drﬂ 5 CI
Campari Soda ¢ 0,2

Campari Orangc 1,16 0,2
Prosecco di Valdobbiadene '¢:L

italienischer 5::1(’:,

italien Prosecco o,1

APEI‘GI SPI‘ItZ 13,14 Apcrﬂf und Frr:rs-:ccn:_‘l 0,2

HUSC‘ 1,11,16

FrDScCCD, HDIundErblﬁtcnsiruP, frische Minze
Prosecco, elder Hower syrup, fresh mint o,2 I

Gin Basil Smash 101114
Gin, Basilikum, Zitronensaft, ZUC!(E.I"E{FUP

(ain, Pasil, |cm-::nnjufa:c} sugar syrup 0.2 I
(Crodino!

alkoholfreier Apcriti{:

non-alcoholic aPcritiF o,1 I

Anti[:)a sti

VGI“SPEiéEﬂ e Starters

Antipasti Misto A G|
Carpaccio di Manzo, Mozzarella Caprcsc, Salami piccante, FProsciutto, Gri"gcmﬁsc:

bU‘FﬂIE MUIIEI'E-"E AGl
Biiffelmozzarella mit frischen T omaten und Pasilikum

buffalo mozzarella with fresh tomatoes an basil

Carpacc.ia di Manzo AD.G
Mauchdiinne Sch:ibtn vom rohen Rindtr’met mit frischen Champigngn5

uncl FEI FH'ICE*EF'IHDCLCEH

wafer-thin slices of raw beef with fresh mushrooms and parmesan flakes

Vitello T onnato P:G/!
Diinne K albsfleischscheiben EUFThU”FiECh"K_aPcrncmmc

T hin slices of veal on tuna-capercream

Buschetta A
+ Stt'.i-::k gerostete E)rﬂtscl‘ncib:n mit TﬂmatcnwﬂrFﬂn, Olivcnffll und Zwic:b-::in

i s F;ie:c:s of toasted bread slices with diced tomatoes, olive oil and onions

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.
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[ uppe
5uPPen ¢ SGUPS

Minestrone %!
talienische (Gemiisesu ppe

italian vegeta ble soup

(_rema di Fomodor &/

Tamatcn cremesuppe

tomato cream suu[::

] nsalata
Sa[atc ° 5a]ad5

Die Sala’tc werden mit italienischer Viﬂaigrcttt serviert.

The salads are served with Italian vinaigrette.

Insalata Mista AC |
Gcmiﬁchtcr Salat

mixed salad

Insalata Fuglicac AGCGI

Rucolaﬁahk mit Kirsc}'ttﬂma’tcn und gc]‘lcbcltcm Faﬂﬂeﬁankéﬁc

rocket salad with ci'acrrfj tomatoes and gratcﬂ' FParmesan

]nsatata Tannn ACD.
(Gemischter Salat mit | hunfischstiicken

mixed salad with tuna slices

|nsalata dello Fattoria/
(Gebratene Hahnchenbruststreifen mit Clﬂampigncrns auf frisch gr:mis-:htcrn Salat
5ri1lcc{ chickenbreast strips with mushrooms on fresh mixed Salat

50]0 per Pambini

Nur fiir Kinder » Gnlﬂ- for kids

Spaghctti Tomé& Jcny AL C

mit 'i:|::i5chsa uce

with meat sauce

Fizza Pinocchio A:G
mit | omaten, Mﬂaarc][a und Sa;ami

with tomatoes, mozzarella and salami

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.

8.50

11.50

11.50°

14.90

6.50
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46.

*/.

48.

49.

50.

Fa sta
Nudﬂlgﬂrichte e noodel dishes

5P35|1ctti Fﬂmﬂdnm I E)asilim AL C

mit Pasilikum in T omatensauce

with basil in tomato sauce

.Spagl-lcﬁ:i E)olﬂgncsc AL C
mit Hackﬂcis:h in | omatensauce

with minced meat in tomato sauce

SPaghctti Ag'ia olio e F:Pcmndna A1 C
mit K noblauch, Olivensl, FcPcrﬂnciniJ K.irschtomaten und Petersilie (scharf)

with gaﬁh:, olive oil, F-::Fs::rcmn:ini, :.:h-:rrg tomatoes and [:JE!I"EiCH {l'lc:lt)

Spaghctti Carbgnam 1,4,3,A1,CG

mit ]:armw::rcfcrschinken, F.‘:‘IFI‘HESEI‘! und [ iin Sahnesauce

with Eam‘, parmesan and egg In cream sauce

Pennette al Arrabiata A.C
K urze Nludeln mit Pasilikum in pikanter ] omatensauce
P

short noodles with basil in spicﬂ tomato sauce

Spaghctﬁ al Porto ALBCD.GL

mit Gam:|cﬂj Fiﬂi:ﬂi({:m—FEEEDSHUCE und Farmcsansplittem

with prawns, Pim: nut pesto sauce and grattd Farmﬂsan

Pennette al Salmone "A1LG
Penne mit frischem | achsinleichter H ummer-Sahnesauce

Fcnnc with fresh salmon in a lfght lobster cream sauce

Pennette Reali ALG
Fennc mit gcbrat:ncn Rindfleischstreifen und frischen Champigncmﬁ

In Cognac~53hncﬁaucc

Ff:.nnc: with fried beef 5tr1'P5 and fresh mushrooms in cognac cream sauce

Laaagn: al Fomo ALCG
Nudelauflauf mit F!ciﬁchsaucc, Béchamel und Mozzarella iiberbacken

noodle casserole with meat sauce, béchamel and mozzarella au gratin

(nocchi alla CaPn:ﬁﬂ ALCG
Hauﬁgcma:]ﬂtc Kartc:-#:lnuclcln mit Mozzarella und frischem E)aﬁf!ikum in | omatensauce

homemade Pc::tatc} noodles with mozzarella and 1Crcﬁ]-1 basil in tomato sauce

(anocchi Farn'uigianﬂ ALGCG
Hausg::machtc K_artcffc[nud:!n mit Farmasc]ﬁin!-zcn, Sa”:n:i und
[Farmesankise in E)uttc:rgcbratcn

homemade potato noodles with Farma ]-ram, sage and Farma cheese fried in butter

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.

10.50

11.50

10.50

11.50

12.00

16.90

15.90

16.90

12.50

1%.90°

13.90



Pizza

Alle Fizzen sind mit | omatensauce und Mozzarella bclcgt,
AH Pizzaﬁ are tcppcd with tomato sauce and mozzarella.

60.  [izza Margherita "%>A1.G 10.50
mit Mozzar::ﬂa und E)asi!ikum

Wlt]'l IT'IUEE.EIFGHE E]‘IE‘.EEE Ell"iCl !D'EE'”

61. Pizza Salami A:G 11.50

mit italienischer 55 lami

with Italian salami

62. Pizza Capricciﬂsa L2,3.A1LG 13.50
mit italienischer Salami, italienischem K ochschinken, frischen Champignans,

Oliven und Ftpcrﬂnf

with Italian salami, |talian cooked ham, fresh mushrooms, olives and P:PP:rﬂni

63%. [lizza Nostrana A":G 12.50
mit Spiﬂat und Clt:-rgcjn;tr:r[a

with EPinar:]-i and gcjr‘gcjnmla cheese

64. [izza | onno ""%#3ALD.G 12.50
mit | hunfischstiicken und roten wacbcln

i E, 1 | "
Witi‘l tuna slices and red onions

65. Pizzadel Re AG 14.90
mit Parmaschinken, Kucola und Far‘mfzsanspm.‘t:rn

with Farma hamf, rocket salad and gratf:cI Farmc.ﬁan

66. Fizza 5:am|:>i ALB.G 14.90
mit Grc:rﬁgarnch:n und K noblauch
with king prawns and garlic

67. Fizza Pollo A-G 13.50
Héhnchﬁnﬁtmﬁstn mit R_u-:::-[a und Kirsc}ﬁtﬂmaten

chicken breast 5trip5 with rocket and El‘l:l"l"y tomatoes

68. FPizza del Contadino A:G 1%.50
mit gcgr‘i"trzn Aubcrgin:n, 7 ucchini, Knoblauch, Kirschtomaten und Basilikum

with cggp!an’cj zucc:hini} 5arlic, E!‘IE!TH tomatoes and basil

69. Pizza Salentina A GG 13.50
mit Pi!(antﬂr Saiami} Fcpﬁrﬂni} Rucola und Far‘m:sanﬁpiittcrn

with 59&:5 salami, Pcppcmni, rocket salad and gratcd Farmcsan

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.
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86.

88.

89.

90.

Ca rne

F|¢i5chgcrichte e meat dishes

Alle Flciscl‘lgcrichtc werden mit K artoffeln und G{:I‘HUEE serviert.

Ail meat d'iﬁl-lcs are served with pﬂtataﬁﬁ and vcgﬂtabltﬁ.

Di Maiale

Schwein ¢ Pork

Filetto di Maiale al pepe Verde AG

Schweinefiletmedaillons mit griinem Pfefferin Sahnesauce

p:::-rizz. filet medaillons with green pepper INn cream sauce

Filetto di Maiale al Garganzda AG

Schweinefiletmedaillons mit Gﬂrganzo[a—\f)ahncsa uce

PDT‘k Fﬂct mcdai"ﬂnﬁ 'wft!"l gc:-r'gﬂnzﬂla cream sauce

Saltimbocca alla Romana AGLJ
Schwcincﬁlct mit Far‘maschinkcn und 53”33[ In WﬂiﬁWﬂiﬂ—E)uttcr‘ﬁauCﬂ

Fu::rr!c. filet with parma ham and sage in white wine butter sauce

DiManzone / ollo

Kind e Héhnchcn - E}cmc » Chickcn

Distecca alla Griglia AG
gtgr'i“tcs R”’“Pﬁfiak mit frischer K réuterbutter

gri][cd rump steak with fresh herb butter

Bistecca al F::Pc verde "AG
gﬂ:griuttﬁ Rumpatcak mit griinem F']CE{‘-'FEF In 53]‘}:‘1&53!.4::':

5r‘i”¢:’ rump steak with green pepper in cream sauce

Bistecca Gnrganzﬂla AG
5¢griilt¢5 Kumpst:ak mit (Jorgonzola-Sahnesauce

gﬁ”cd rump steak with g-:jrganzcﬂa cream sauce

Poll Ai Funghi AG
Ishnchenbrustfilet mit Champignaﬂs in Sahnesauce

(Cicken breast fillet with mushrooms in cream sauce

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.

21.50

21.50

22.50

24.50

25.50

26.50

18.50



101.

102,

103.

104.

Pesce
Fischgcrichtc e [Tish dishes

Alle Fiﬁchgﬂrichfﬂ werden mit K artoffeln und (Gemiise serviert.
All fi sh dishes served with Potatoes and V:gc’calza]ca.

Scampi alla Griglia D
Graﬂga rmelen vom C]r-iu
gri"cd king prawns

Salmone alla Grigha D
[rischer Lachaﬁlct vom Griﬁ
gri"ccl fresh salmon fillet

Salmone A Fammcrrg D.J,12
| achsfilet mit memcrrﬂ-f)cnﬁ In Champagncr—&auca

salmon fillet with Pmmmcrry-muﬂard In champagnc sauce

Orata Carclinal: BD.G
Deoradenfilet mit (Garnelen in Hummer-(_reme-Sauce

illet Gnglth:ad with EE‘lrfmpﬁ in humer cream sauce

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.

24.50

23%.50

2450

21.50



116.

117.

118.

119.

160.
161.
162.

163.

1 64.
165.
166.

T artufo "G
Triji:f'c[cis mit Amar:tta oder ESPF‘EESD

ruffle ice cream with Amaretto or espresso

T iramisu '*ALGGH
f—iau sgcm E!I’-':.]"lt

E'IDH"IL‘.‘.'I'I"IEdC

Fanna Catta G

mit Himbc:rsaucc

with ra SPEn: Ty sauce

Cassata Eis G

ss:!‘li::]‘nti:ijrmig angcardnctcﬁ Himbeer-, Vanille- und Schokoladeneis

[aﬂc:r‘c:c:l raﬁpb:rrg, vanille and chocolate ice cream

Bevanc]e Calcle

Warme Gctrén](e e [Tot E)cvcrages

[ _spresso '

Dappia lz_spn:ssﬂ e

Esprcasa Decaffeinato '°

K affee 1°
Dcca{:{:cinatﬂ

. 10,
CE PPUCEIHD

G

| atte Macchiato ' G

T ee

verschiedene Sorten

different types of tea

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.

8.50

8.50

2.80
4.30
3.10

2.90

3.20
4.00

2.90



170.
171
172.
173.
174
175.
176.
$77.
178.
179.

180.
181.
1 84.
185.
186.
187.
188.

189.
190.
191.
192.

193.
194.
195.
196.
197.
198.
199.
200.
201.
202.

Bevancle f:reclcle

Pepsi '
Fcpai 2,13
SP:I; 1,315
SPﬂi 1,3,15

g ?

7up'’?

Mirinda "2
Mirinda '3

ters - still
ters -~ still
ters -~ 5Prud:|

ters - sprud:|

s ey

[ztrunk

Apfchcharlc

Apfelschorle

T onic Water?'7
T onic Water %17
Bitter | emon %
Bitter |_emon %
Ginger Ale 2217
Ginger Ale 2217

Apfelsaft
Apfelsaft

Orangcnsa{:t
Orangcnsa&

Tir?risch ungsgetra nke e SGFth rinks

17

17

Bananen-[ruchtsaftgetrank 2
Bananen-["ruchtsaftgetrank '
Kirsch-Truchtsaftgetrank
Kirsch-FFruchtsaftgetrank

Kiba ?
Kiba

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.

0.2
04|
0.2
04l
0.2
04|
0.2
0.2
0.25
0.75
0.25
0.75

0.33
0.2 1

04|
0.2l
04l
0.2l
0.4
0.2
0.4
0.2
04
0.2
04
0.2
04

0.2

04
0,2 |
04|

2.80
4.60
2.80
4.60
2.80
4.60
2.80
4.60
3.00
6.90
3.00
6.90
%40
2.80
4.60
3.20
5.40
3.20
5.40
3.20
540
3.20
540
3.20
540
3.20
540
3.20
540
3.20
5.40



230.
23%1.
232.
2%%,
ZrY.
235.
2%6.

237.

239.

240,

203.
204
205.
206.
207.
208.

209.

Birre Alla SPina

[Tassbier « Dratt Peer o Mixed beer

Radeberger Pilsner 14 A

Markischer | andmann Schwarzbier '6A!
Schefferhofer Hefeweizen 16 Al
Radeberger alkoholfrei A!
Schefferhofer alkoholfrei A
Schsfferhofer dunkel 16At
Schifferhofe kristall 16A

E)cﬂincr WeiBe 116 A
Himbeere oder \Waldmeister

ra EF'!I?CTT‘!_.} ar WGDEE FLI‘H:

Alsterwasser 316 A

E)ier und ["anta

bcc:r and Fanta

Radler -3 16.A1

Bier und 5Pritﬂ
beer and Spr‘ftc

(Chardonna y 6L
Finot Grigia 16 L
Kosé della Casa
| ambrusco 'éL
(Chianti 'éL
Primitivo '6L

Weinschore 4L

\ini Aperti

0.3

0.3

offene Weine o OPen wines

16, L

E):'t‘cf: beachten Sie unser Angﬂ:bu’c an italienischen [laschenweinen!

Flease consider our offer of ltalian bottled wine!

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.

o.2|
0.2
0.2
0.2
o.21

0.2l

3.90
3.90

7.00
6.50
6.50
7.00

7.00

0,5

0.5
0.5 |
0.5 |
0.33 |
0.5
0.5

0.5 1

0.33 |

04|

o4l

0,5

0,5

0,5 |
0,5 |
0,5 |

0.2

4.90
4.90
4.90
3.90
4.90
4.90

4.90

%40

4.30

4.30

1%.00
1%.00
12.00
12.00
1%.00

1%.00



Lic]uori & Amari

| ikore & Pitter o Liqucura & Pitter

250. Amaro Averna '¢ 2l .80
251. Ramazzotti ' 2 3.80
252. Femnet Pranca 1¢G L 2 dl 3.80
25%. |_imoncello "¢ 2c¢ 3.80
254. Amaretto 'L 2 ¢ 3.50
255. Sambuca ' 2 cl 3.70
256. Paileys |rish cream 196G 2 4.70

Aq uavite

Spirituasen . 5Pirit5

260. Wodka Absolut ' 2l %.80
261. (Grappa 'éL 2 ¢l 3.80
262. Grappa di Prosecco 6L 2 dl 6.00
263.  Williamsbime ' 16L 2l 4.00
264. (Calvados 4L

Apfcibrandwcin

app!c brandg 2d 4.00

265. \ecchia Romagna " 16,GL
italienischer E)ranc:lﬂ |
italian J:Jranr.:lﬂ L L'.-I 4.00

266. JimPeam"'¢
Bourbon Whiskc&} 2l 4.00

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.



270.
271,
iy

273.

280.
281.

282.

283.

284.

Longd rinks

(Hin- | onic 3167 0.2
Bacardi-Cola %% 1516 0.2
Whiskey-Cola 1221316 0.2
Wodka-| emon "' 0.2

Coc!(tails

Pina Colada "¢

chuila Sunrise "¢
Caipirinha i

A”(OI"IOI]CFCiCi Coc‘(tails

Red E}cn'g 13
Blue Pool 12

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.

8.50
8.50
8.50

8.50

8.50
8.50

8.50

7.50
7.50
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Zusatzstogﬂ und Haupta“ergens
Lﬂgcnclc dcklaratiﬂnspﬂichtigﬂ Zusatzstﬂ{:[:e:

[Farbstofte (100 -~ [ 180)

K onservierungsstofte (F 200 - [ 299)

Antioxidations- und Sauerungsmittel (£ 300 - £ 385)
(Geschmacksverstarker (7 620 - [ 640)

Sﬂﬂnungsmitt:! (SiiBstoHe und 7 uckeraustauschstoffe [ 950~ 967)
thritpc‘jkﬂsalz {Elﬁt}j

Phosphat > bei [Fleischerzeugnissen (£.338 ~[£.371 und C.450 - .45 2)
enthilt eine icnyh!anfnqucﬂc > (,Aﬁi:aartam Fo51)

kann bei ﬂbcrméﬁig{:n Verzehr abfithrend wirken (F 420, 421, 953, [ 965, F 966, 967
> bei mehrals 1 OO0g, pro i(.g}

mit einer Zuckcrar’t und 5ﬂﬁun55mittcl (Bcig|ci-:hz:itigc:r V:mcndung eines /uckers und eines
Siikstoffes)

gcﬁchwc{:cjt (gcﬁchwc{:cfh: Erzc:ugnis&c, Trockcn{:rﬂchtc, behandelte Kartﬂglen etc.
sind ab 1 Gmg/i-:g ktnnzcichnungﬁpﬂi:htig

Gr:achwéirzt [Olivcn die mit 579 oder F_ﬁ&ﬁ gc‘[:érbt ﬁind)

Gﬂwachﬁt [E_E'D'i - EQO’%’, E_? 1 2 und Foi4 auf der Obcrﬂéchrz von Zitruﬁf:rﬂc:htcn, M:lﬂncn,
APF:I und E)irncnj

mit FHDEP}‘Iat
kﬂlr-iccinhaitig
a“-:{}hdhahig
chininhah:ig

ﬁﬂSﬁig gewiirzt

chenc{a dek[aratiﬂnspﬂichtigc Haupta"ﬁrgﬂnc:

G|ut:nhait'i5¢5 G:tr—cfc!c und daraus hcrgf:stc}[‘tc E_rz:ugniss:: (_,]nterl:cilung giutcn]-;altig-: G:tr:{c:fc:
A1) Weizen A2) Gerste A3) R&ggcn A4) Hafer A5) Dinkel Ag) K.amut

K rebstiere und daraus Hcrgcﬁtc.“tc Emcugniﬁﬁc

[ ier und daraus E'Itrgf_‘.ﬁft‘."tc Erzcugnisaa

Fisch und daraus hcrgcst:"m [ _rzeugnisse

[ rdniisse und daraus hergestellte [ rzeugnisse

Scﬂ'abohncn und daraus hcrgcstc“tc Erztugnissc

Milch und daraus hergestellte [ rzeugnisse (einschlieBlich | actose)

5chalcn¥rﬁchtc und daraus hcrgcﬁtcﬂtc ]:_rzcugniﬁﬁc
Untcrtf:ﬂung SC.E'IEIE.HFFI'.:IC]'It: und daraus l‘lcrgt:st:"tc Erzcugnisﬁc:

H I) Mandc;n ]’!2} Hascinﬂﬁsc Hf}} Walnﬂssc H+} Caﬁhcwnﬂsﬁc Hﬁ) Fckannﬁﬁﬁﬂ Hé) Faranﬁsﬁc
]'_l_?) Fi5tazicn H&) Makac[amianﬂssﬂ und QuccnSlandnﬁﬁsc

Sellerie und daraus !‘l:rgcﬁt:”tc [ rzeugnisse

Senf und daraus hergestellte [ rzeugnisse

Sesamsamen und daraus hcrgcﬁtcutc Emcugniﬁﬁc

Schwefeldioxid und Sulfite von mehr als IDmg/kg oder leg/i

]_uPincn und daraus E::rgcsfc“tc E_rzcugn{s.ﬁr:

Weichtiere (Muscheln, Schnecken) und daraus h:rg::st:ﬂ‘[:c: f_r‘z:ugnisﬁﬂ



